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THERMO JACK GOURMET - Termometro di cucina professionale D THERMO JACK GOURMET - Termometra di cucina professionale @
Vi ringraziame per aver sceito il prodotta delfa TFA. 3. Per ia vostra sicurezza

- || prodatta & adatto esclusivamente agli utilizzi di cui sopra. Non utilizzate il prodetto in manigra diversa da quanto descritto in queste
1. Prima i utilizzare I'apparecchio istruzioni.

« Nor sono consentite riparazioni, afterazioni o modifiche non avforizzate del dispositive.

« Leggete altenfamente le istruzioni per I'uso. 4 sty : ol
« (Questo apparecchio non ¢ adatto a scopi medici.

= Seguendo le istruziani per I'uso, eviterete anche di danneggiare il prodotto e di pregiudicare, a causa di un utilizze scorretio,
diritti el consumatore che vi spettane per legge. Decliniamo ogni responsabilita per i danni derivanti dal mancato rispelio
delle presenti istruzioni per f'uso.

=« Allo stessa modo, non siamo responsabill per eventuali misurazipni errale e per le conseguenze che ne possono derivare.

« Preslate particolare attenzione alle misure di sicurezza!

= Conservale con cura queste istruzioni per I'uso.

Tenete if dispositivo e la batteria lontanc dalla portata dei bambin/,
Maneggiare con attenzione ia sonda. Riporre il dispositive sempre con la soida piggata.
Non gettare le ballerie nel fuoco, non polarizzarle in maniera scorrefla, non smontarle e non cercare di ricaricarle. Pericola di espio-

2. Tutle le applicazioni e tutti | vantaggi del vestro nuovo apparecchio sione!
« Porii controllo della temperatura di afimenti 2 bevande {'ingerimento defig batterie pud costituire un pericolo mortalg. Nel caso in cui venga Ingerita una batteria, bisogna richiedere imme-

+ Termometro tascabile ¢ pieghevole diatamente finterventa medico. o : ; P . o
eire lascaolie e pleg Le batterie contengono acidi nocivi per la salute. Sastituite quanto prima lg batterie quasi scatiche, in mado da evitare che si scarl-

.

« Sonda a penetrazione 110 mm ahino compatamente
* Misurazione rapida e accurafa : shiitd . I G ; 2 o ;

« Funzione MAXMIN e HOLD « Quando si maneggiano hatterie esaurite indossare sempre guanti resistenti alle sostanze chimiche e occhiali di protezione.
« Orientamento automatico del display 9

* Retroilluminaziong Avvertenze sulla sicurezza del prodotto!

= Tasto sensore « Non esporre I'apparecchio a temperature estrame, vibrazioni e urti.

Solo il sensore é resistente alle alte temperature fing a 250 °C.

Nan utilizzare if dispositivo nel forno @ microonde, nel forng o nella griglia.

Non tenere mal il sensore direttamente sopra la flamma.

Non immergere I'unita di display in acqua. /'vmiditd pud penetrare e causare errori di funzionamento. Non adatto per lavastavighie.

« Rivestimento antibatterico

= Lavabile

* Pervarie applicazioni. ideale per alimenti, conlorme HACCP
« Con supporto magnetico ’
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THERMO JACK GOURMET — Termomelra di cucina protessionale @
4. GComponenti
4.1 Parte anleriore (Fig. 1)

A 1: Sonda a penefrazione
A 3: Tasto sensore

A2: Display
A 4: Occhiello per cording

4.2 Parte posteriore (Fig. 2)

8 1: Vana batteria

B2: 4 interruttori
1: Visualizzazione della temperatura *F/°C
2: Modalila di risparmio energeltico acceso/spento
3: Segnale di misuraziane costante acceso/spento
4: Indicazione 1/10 grado acceso/spento

5. Messa in funzione

Aprira 12 sonda.

L ‘apparecchio si accende autormaticamente con un angela di 45°. L'apparecehia ha uin angolo massimo di 180°.

L apparecchio é pronto per 'vso. Appare Ia lemperatura altuale.

La visualizzazione sf gira con Il dispositivo grazie all'orientamente automatico del display.

1l sensore si'trova nella punta della sonda. Inserire fa senda ad almeno 5 mm di profondita nel cibo.

Per misurare 12 temperatura interna di carne: Inserire la sonda ad almeno 2 cm oi profondita al centre della parte di carne pid spes-
sa, per il pallame tra il petto e le cosce; la punta non dave taccare né le 0ssa hié fa cartilaging e nen deve spargere dall arrasto

Per spegnsre ['apparécchio ripisgare la sonda inserendola nelle apposite scanalature, esercitando una leggera pressione.

-

.

—b—

THERMO JACK GOURMET — Termamelro di cucina professionale D)

6. Usa

6.1 Taslto sensare

6.1.1 Refrofliuminazione

« Per aftivare la relroiluminazione per 10 secondi, premere una volta il tasto sensore.

6.1.2 Funzione HOLD

« Tenere premuto il tasto sensore @ HOLD lampeggia. Se la temperatura é stabile. saranno emessi due brevi segnali acustici e HOLD
non lampeggia pid. Viene fissaia la temperatura misurata.

* Rilasciare il tasto sensore per riternare alla modalita normale.

6,1,3 Funzione MAX/MIN

= Premere due volte il tasto sensore, Il dispasitive si trova in medalita MAX/MIN.

« Sul display appare MAX, Viene visualizzata la temperatura massima registrata a partire dail'accensione del dispositiva.

= Premere nuovamente il fasto sensore. Sul display appare MIN. Vigne visualizzato fa temperatura minima registrata a partire dall accen-
sione del dispositivo.

= Premera nuovamente il lasto sensare per uscire dalla modalita MAX/MIN.

« Tenere premuto if tasto sensore durante la visualizzazione del valore MAX o MIN per ripartare il valor. Sul display appare “CLr".

6.2 4 interruftore nel vano bafteria

* Spingere i interruttori nel vano batteria con un cggelio appuntito versa l'alfo (°C/OFF) o verso il basse (°F/ON). Avviare un nuove
processo di misurazione.

Interruttore 1: °C/°F
* Con il commutatore 1 é passibile sceghiere fra fa visualizzazione della temperatura in °C (gradi Celsius) o °F {gradi Fahrenhedt).
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THERMO JACK BOURMET — Termametra di cucina professionale () THERMO JACK GOUAMET - Termometro di cucina professianale D)
Interruttore 2: Modalita di risparmio energelice 8. Buasti
« I caso di mancata utitlzzo, viene attivata la modalita di risparmio energetico dape circa 10 minuti, se 1a sonda non & piegata. Muo- Problama Risoluzione del problema

vete leggermente il dispositive e sul display viene visualizzato di nuove ia temperatura. Attivare e disattivare la modalila di risparmio

energetico con il commutatore 2.

Interruttore 3: Segnale d misurazione costante
« Attivare @ disattivare il segnale acustico per una misurazione costante con il commuftatore 3.

Interruttore 4: Indicazione decimale
» Con if commutatare 4 & possibile scegliere fra la visualizzazione delfa temperatura in grado inlero a 1/10 grado.

7. Gura e manutenzione

= Per pulire I'apparecchio utilizzare solo un panno morbido leggermente inumidita. Non usare solventi o abrasivi. L apparecchio ¢

lavabile in acqua corrente. )
» Rimuovere la batteria, se non si wtilizza 'apparecchio per un periode prolungato.
« Collocare il dispositive fn un luogo ascivtto.

7.1 Sostituzione della batteria
+ Cambiare Ia batteria, se il simbolo della batteria @ “LQ" appaiono sul display.

« Aprire il vana batteria ruotando il coparchio con una mongta verso sinistra in direziene della freccia. Inserire una batteria tipo

CR2032 (pole + verso l'alto).
* Richiudere di nuovo il vano batteria ruotands if coperchie con una imoneta verso destra .
» Nata; Prima di sostituire ja batteria, il dispositivo deve essere spento (ripiegare fa sonda).

Nessuna Indicazione - Aprire fa sonda (plegare prima)
= [nserire 2 batteria con g polarita giiste (palo + verso lallo).
«» Spshituire la batteria

Indlcazione .LO" e ] = Sostituire la battera

Indicazione non corretfa -

+

Cantroliare la sede del sensore
Sostituire la batteria

acquistato.

8. Smaltimento

Qualora il vostro apparecchio continui 8 non funzionare nonostante queste procedurs, rivolgetevi al rivenditore presso if quala lo avets

Queste prodotta & stato realizzate utilizzando materiali e componenti i aita qualiti che possono essere riciclaii @ rivlilizzatl

£ assolutamente vistato gettate le batterie tra i rifiuti domestici

In qualitd df consumatori, slete tenutl per legge a cansegnare I bhalterie usate al negoziante o ad aitri enti preposti al rici-
claggio in confarmité afle vigenti disposizioni nazionall o locall, af fini di uno smaitimento ecolegico.

Le sigle dei metalli pesanti contenuti sono:
Gd=cadmio, Hg=mercurio, Ph=piomba

B

R
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THERMO JACK GOURMET — Termometro di cucina professionale ) THERMO JACK GOURMET — Termametro di cucina professionale ()
Questo apparecchio é etichetiato in conformitd alla Direttiva UE sullo smalfimenta delle apparecchiature elettriche ed - .
elettroniche (WEEE). Dimensioni esterne 160 (275) x 48 x 20 mm
Questo prodotta non deve essere smallite insieme ai rifiufi domestici, Il consumatore € tenulo a consegnare if vecehio Peso 789 {solo apparecchi)

mmm  dpparecchio presse un punto di raccelta per lo smalfimente di apparecchiature elettriche ad elettroniche ai fini di uno
smalfimento ecolagico.

10. Dati tecnict

Campo di mistra

Temperatura -40 °C... 250 °C / -40...+482 “F
Risoluzione 0,1°C/01°F
Precisfiong +0,5°C 0f -20 °C... 180 °C

+0.9 °F di -4 °F...302 °F, altrimenti +1 %

Tempa di reazione 3...4dseg.

Temperature di funzionamento -20 °C...50°C/-4...122 °F
TFA Dostmann GmbH & Co. KG, Zum Oltersberg 12, D-87877 Werthaim

Tipo i protezione Profetta 165 contra gettl o'acqua £ vistata fa pubblicazions delle presenti Istruzioni o df parti di esse senza una precedente auforizzazions della TFA Dostmann. | dati techioi corrispandono
allo stato del prodotte af morento della slampa e possono camblare senza preavviso.
E possibile frovare dati teenici e informazion aggiomate sul prodotto inserende i numero & articolo sul nostro $ito.

www. Hfa-dostmann.de 0317

Alimentaziona Pifa a bottone 1 x CR2032




